
БАНКЕТ №1
КАНАПЕ
Канапе тигровая креветка
с соусом Свит Чили
Обжаренные тигровые креветки 
на кусочке нежного белого тоста 
и пикантного азиатского соуса Свит Чили

Канапе с беконом, маринованным 
огурцом и зеленым луком
Сытная вариация канапе из обжаренного 
ломтика ржаного хлеба, ароматного бекона 
и сочного хрустящего огурца

Канапе из филе атлантической сельди, 
киви и маринованного лука
Легкая деликатесная закуска из сельди 
и киви с изумительной кисло-сладкой ноткой 
и ароматной горчицей

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рулетики из ветчины 
с сырно-чесночной начинкой
Тонкие ломтики ветчины с начинкой
из нежного сыра и чеснока с ароматной зеленью

Закуска из сельди
Филе атлантической сельди, заправленное ароматным 
маслом, подается с жаренным картофелем, 
маринованным луком и обжаренными 
ломтиками черного хлеба

Ассорти мясное
Ассорти из мясных деликатесов: говядина вяленая, 
буженина, язык говяжий, копченое куриное филе. 
Подается с ароматным соусом из хрена

Закуска из свежих овощей
Яркая и сочная закуска из свежего огурца, 
спелого томата, и хрустящего болгарского перца, 
украшается ароматной зеленью

3 500 руб
на персону

50 гр

50 гр

50 гр

50 гр

50 гр

60 гр

70 гр



САЛАТЫ
Цезарь с курицей
Популярный салат, в котором великолепно 
сочетается обжаренное на гриле куриное филе 
с хрустящими крутонами из белого хлеба, 
миксом свежего салата и сочными помидорами черри. 
Заправлен знаменитым соусом Цезарь, 
посыпается сыром Пармезан

Оливье с говяжьим языком
Сытный салат с отварным картофелем, 
молодым зеленым горошком, с говяжьим языком, 
украшается помидорами черри и заправляется 
густым ароматным майонезом

ГОРЯЧЕЕ (на выбор гостя)
Шашлык из куриного филе на мангале
Нежные кусочки мяса, приготовленные 
на открытом огне, подается со свежими овощами, 
маринованным луком, соусом Сацебели 
и грузинским лавашем

Шашлык из свиной шеи на мангале
Нежные кусочки мяса, приготовленные 
на открытом огне, подается со свежими 
овощами, маринованным луком, 
соусом Сацебели и грузинским лавашем

НАПИТКИ
Морс из ягод
Густой, насыщенный морс собственного 
приготовления из сочных ягод, на выбор Гостя: 
клюква-брусника или черная смородина

Сок
На выбор Гостя: апельсин, яблоко, томат

Хлеб 

В стоимость меню включено обслуживание до 6 часов мероприятия 
(без учета подготовки), посуда, бокалы, приборы, сервировка и накрытие. 

Все варианты меню носят рекомендательный характер и могут 
быть изменены по Вашему желанию. 

Минимальная сумма заказа 50 000руб.

100 гр

100 гр

450 гр

400 гр

200 мл

200 мл
 

100 гр 

ИТОГО
1030 гр на человека 


